Nusskuchen v. T. Anni
Mürbeteig:

100 g
   Butter

 80 g  
  Zucker

             etwas Salz

200 g
  Mehl

1 Teel. Backpulver

1-2 Eßl.Wasser

1            Ei

Mürbeteig herstellen und in eine 28. Springform drücken.

Nussbelag:

125 g
  gemahlene Haselnüsse

125 g   Zucker

150 g
  Butter

3 Eßl.   Milch

1 Schokoladengruss

Die Zutaten schaumig rühren und auf den Mürbeteigboden streichen.

Bei 200° ca. 45 Minuten backen. Nach dem Backen sofort stürzen, den Kuchen etwas abkühlen lassen, auf die Unterseite einen Schokoladengruss verteilen. Wenn alles abgekühlt ist, den Kuchen in 12 bzw. 16 Stücke teilen und abwechseln einmal die Nussseite und einmal die Schokoladenseite auf den Tortenteller legen. So sieht der Nusskuchen gleich sehr dekorativ angerichtet  aus.
